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Wir freuen uns sehr iiber lhr Interesse an einer
Zusammenarbeit mit dem gastronomischen Team
der Messe Stuttgart.

als Gastgeber

stehen wir fur

- die Verwendung von Uberwiegend saisonalen Produkten @

- den Einsatz von regionalen Lieferanten, die unsere
Qualitdtsanforderungen erftillen wie z.B. Keltenhof,

Metzgerei Schneider, Backerei Unrath -

- Nachhaltigkeit in Fischfang und -Zucht

- den Einsatz von nachhaltigen Verpackungsmaterialien

* einen préazisen Food-Produktionsprozess,
der Lebensmittelabfalle vermeiden soll




Auf den folgenden Seiten prasentieren wir lhnen unsere Bankett-Mappe.

Wir moéchten lhnen damit nicht nur Appetit machen auf unsere kulinarischen
Leckerbissen, sondern auch insgesamt die Vorfreude wecken — auf eine rundum
erfolgreiche Veranstaltung mit Aramark an lhrer Seite.

Sehr gerne gehen wir auf lhre ganz individuellen Wiinsche ein und freuen uns
schon jetzt auf den weiteren Dialog.

r sind fUr Sie da

Dominique Oswald Belinda Wiese

Aramark | Bankettverkauf Aramark [ Bankettverkauf
ARAMARK Restaurations GmbH ARAMARK Restaurations GmbH

i. Hs. Landesmesse Stuttgart GmbH i. Hs. Landesmesse Stuttgart GmbH
FlughafenstraBBe, 70627 Stuttgart FlughafenstraBe, 70627 Stuttgart
Telefon +49 711 18560 3101 Telefon +49 711 18560 3163

Fax +49 711 18560 3111 Fax +49 711 18560 3111
Dominique.Oswald@aramark.de Belinda.Wiese@aramark.de

www.aramark.de www.aramark.de



Brotkult regional

Frisch gebackenes handwerkliches Brot, frisch aufgeschnitten mit besten
bauerlichen Erzeugnissen bestrichen und belegt. Garniert mit frischem
Gemdse, Krautern oder Salaten ist es nicht nur optisch und geschmacklich
eine Freude. Dank Sauerteig, Vollkornmehl, Saaten und Kérnern, den
Aufstrichen und Toppings wird es zum Lieferant von Ballaststoffen,

Calcium, EiweiBen und Vitaminen.

Ein wahres Superfood und doch auch ein Stiick Kultur.

STULLE
6,50 € pro Person

- Dinkelvollkorn
- unser Landbrot aus dem Holzofen
- Focaccia

AUFSTRICHE
Bitte wéhlen Sie 3 Aufstriche aus:

* Frischkédsecreme natur

- StiBrahmbutter

- Obatzer

* Hittenkése

- Avocadocreme | Limette |
Knoblauch | Chili

- Geschmorte Aubergine | Tomate |
Honig [ Balsamico | Petersilie

* Rote Beete | Frischk&se | Honig |
Thymian

BELAG

Bitte wahlen Sie 3 Komponenten aus:

- Allgduer Bergkdse
- Wurst- und Schinkenaufschnitt

aus der Region

- Leberwurst

- Sauerkirsch Konfittre

- Zwetschgenmus

* Honig von Streubobstwiesen

GARNITUREN
Bitte wéhlen Sie 3 Toppings aus:

* Kresse

* Radieschen

- frische Kréuter
* Kirschtomaten
* Ndusse

- Chiliféden




/um Anbellsen

(bestellbar nur in den angegebenen Einheiten)
GANZE

Bagel (10 Stuck/Sorte) Stlck 4,50 €

* Pute
- Mozzarella

Kornstange (10 Stuck/Sorte) Stiick 5,20 €

- Salami
« Frischkdse

Steinofenwecken (10 Stuck/Sorte) Sttick 4,20 €
- Salami
- Schinken
- Schnittkdse

Laugenbrétchen (10 Stiick/Sorte) Stlick 4,20 €

- Schinken
* Pute
- Schnittkése

Mini-Laugenstange (10 Stick/Sorte) Stlick 3,20 €

- Salami

- Schinken

- Schnittkése
Laugenbrezel (10 Stiick) Sttick 2,00 €
Butterbrezel (10 Stuck) Sttck 2,50 €

Laugencroissant (10 Stick) Stlick 3,50 €

Laugenkonfekt (10 Stiick) Stlick 2,80 €

mit Frischkédse gefullt

ZUR HALFTE

Dinkel-Meister-Kartoffel-
Kiirbis-Brotchen (10 Sttick/Sorte) Stlick 3,80 €

- Salami
+ Schinken
- Schnittkése

Dinkel-Chia-Brotchen (10 stiick/Sorte) Stlick 3,80 €

 Pute
* Mozzarella
- Gegrilltem Gemdse

Steinofenwecken (10 Sttick/Sorte) Stlick 3,50 €

+ Salami
- Schinken
- Schnittkése

Kornerbrotchen (10 Sttick/Sorte) Stlick 3,80 €

- Salami
* Pute
- Mozzarella

Laugenbrotchen (10 Stuck/Sorte) Stlick 3,80 €

- Schinken
* Pute
- Schnittkése



Glucksmomente

PETIT GRAND

Saisonale Blechkuchen (ab 10 Stiick/Sorte) Stlck 3,00 € Schokoladenmuffin (ab 10 Stuck) Stick 2,80 €
Plunderteilchen (ab 10 Stck) Sﬁ']ck 2,10 € Blaubeermuffin (ab 10 Stuck) Stick 2,80 €
Schokoladen- ' Donut (ab 10 Stuck) Stlick 2,50 €
Blatterteigtaschen (ab 10 Stick) Stlck 2,10 € ;
Berliner (ab 10 Stick) Stuck 2,30 €

Quarkballchen (ab 10 Stuck). Stuck 1,40 €

Croissants siiB3 gefiillt _ (ab 10 Stick) Sttick 2,10 €

Chocolate Brownie : (ab 10 Stuck) Stick 2,20 €

Kaffeegeback 2509 7,20€



Klein und tein

kalt

(ab 10 Stiick/Sorte) Sttick 3,80 €

- Kleine Mixsalate im Weckglas

* Mariniertes Grillgemuse

Rauchmandelcrunch

+ Alblinsen-Hummus

gerostetes Landbrot

* Grissini

italienischer Landschinken

- Fetakase

Wassermelone [ Gurke

- Pastasalat

Pesto | Tomaten | Kapern |
Oliven im Weckglas

 Krautercrepes

Frischkése | M6éhren

(ab 10 Stiick/Sorte) Stiick 4,80 €

* Rosa Kalbstafelspitz

Thunfischcreme | gebackene Kapern |
Salzzitrone

- Polenta-Savarin

Paprika | Wildkréuter

+ Marinierter Thunfisch

weiBe Bohnen [ Ochsenherz-Tomaten

- Gerduchertes Forellenfilet

Gurke [ Aprikose

+ Schwabischer Wurstsalat im Weckglas

+ Ziegen-Obazda

Laugencracker

- Raucherlachs

Senfgurke [ Frischkése

- Haxensulze

saures Gemduse

* Rosa Roastbeef Wrap

Radischen | Kopfsalat

- Panna Cotta

gerdsteter Blumenkohl | Harissa
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(ab 10 Sttick/Sorte) - Sttick 3,50 €

-Schokoladen &
. Haselnuss [ Himbeere

s &

~ Panna Cotta -
7 Milchkaramell | Hafergranola | Physalis

- Ofenschlupfer
Vanillesauce

* Marinierte Beeren S gl Y
Tonkabohnensauce = *

- GrieBflammerie
rote Johannisbeeren - - s

- Superfood : =
Chia [ Kokos [ Mango | Kakao %

* + Kirsch Brownie
Karamell | Pekannuss -

- Saisonaler Obstsalat
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- Eingemachte Linsen

* Gaisburger Marsch

- Ewalds Fleischkiichle (2 Sttick)

- Besen Vesper

L andle

(Mindestbestellmenge je Gericht 15 Portionen)

EBBES WARMES

Portion 12,90 €
Spétzle | Saiten | Bauchspeck

Portion 13,50 €
Siedfleisch | Wurzelgemdise [ Kartoffeln |

Spétzle [ kréftige Rinderbriihe |

geschmaélzte Zwiebeln | Schnittlauch

Portion 11,90 €
Senfjus | Kartoffel-Gurken-Salat

+ Unsere Maultaschen nach eigenem Rezept

aus dem Wurzelsud Portion 8,50 €
geschmélzte Zwiebeln | Schnittlauch

geschmalzt Portion 12,50 €

Trollingersauce | Zwiebeln |
Kartoffel-Gurken-Salat

EBBES SCHATTIGES
Portion 15,50 €

Schinken und Wurst
vom schwébisch héllischem Landschwein

Feine Kdseauswahl
Eingelegtes Gemdtise
Wurstsalat
Trauben | Friichtesenf
Steinofenbrot [ Vesperlaible [ Laugenknoten
11



Unsere |_U ﬂChTUT

cl

[

LUNCHTUTE I pro Stiick 9,50 €

- 1x Dinkel-Chia-Brétchen

mit Pute oder Mozzarella

+ 1x Apfel
+ 1x MUsliriegel
+1x 0,5 | Mineralwasser PET

LUNCHTUTE I pro Stiick 12,50 €

: 1x Bagel belegt mit

Pute oder Mozzarella

- 1x Banane

- 1x Apfel

* 1x Musliriegel

+ 1x 150 g Fruchtjoghurt

von Hofmilch

-+ 1x 0,5 | Mineralwasser PET

LUNCHTOUTE 111 pro Stiick 12,50 €

- 2x Dinkel-Meister-Kartoffel-

Kurbis-Brotchen mit Schinken
oder Schnittkase

* 1x Apfel
+ 1x Musliriegel
+1x 0,5 | Mineralwasser PET

LUNCHTUTE IV pro Stick 15,50 €

+ 1x Kornstange belegt mit

Schinken oder Schnittkase

- 1x Griechischer Salat

mit Feta und Oliven

* 1x Banane
- 1x Musliriegel
+ 1x 150 g Fruchtjoghurt

von Hofmilch

- 1x 0,5 | Mineralwasser PET
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(Getranke

TEINACHER MINERALWASSER SAFTE
Mineralwasser Gourmet Medium 0,75/ 5,90 € Apfelsaft 1,001 7,50 €
0251 290€ Orangensaft 1,001  800€
Mineralwasser Gourmet Still 0,751 590€ Apfelsaft 0201 320€
0331 290€ Orangensaft 0201 320€
TEINACHER GENUSSLIMONADEN Softgetranke _
Johannisbeer-Holunder 0,751 6,00€ Coca-Cola 1,001 6,00 €
0,331 360€ Coca-Cola zero 1,00/ 6,00€
Apfelsaftschorle 0,751 6,00€ Fanta 1,001 6,00€
0331 360€ Coca-Cola 020/ 310¢€
Rhabarber-Mirabelle 0,751 6,00 € Coca-Cola zero g 020/ 3,10€
0,331 3,60€ '
Zitrone 0,751 6,00€
0,331 3,60€
Pink-Grapefruit 0,751 6,00€
BIER HEISSGETRANKE _
Stuttgarter Hofbrau, Herrenpils 0,331 3,50 € Kaffee 1,00/ 13,50 €
Rothaus Tannenzépfle 0,331 350€ Tee 1,00/ 11,50 €
Malteser Hefeweizen 0,501 4,50€
Clausthaler, alkoholfrei 0331 350€ Augunserer-Kaffechgh
Café creme Tasse 3,00 €
frisch gezapft Espresso Tasse 2,70€
Stuttgarter Hofbréu, Herrenpils 30-I-Fass 275,00 € Cappuccino Tasse 3,20 €
Rothaus Tannenzépfle 30-I-Fass 275,00 € Milchkaffee Tasse  3,20€

Malteser Hefeweizen 30-I-Fass 275,00 € Latte macchiato Tasse 4,00 €




Unser

Persona

Unser Team, lhr Erfolg
Veranstaltungsleiter
Servicemitarbeiter
Getrdnkebarmitarbeiter
Barkeeper

Logistiker

Koch

Kichenhilfe

Jolge) Stuhdé o
pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde

pro Stunde



Referenzen

Motor Presse Stuttgart GmbH & Co. KG

Zwei unserer jahrlichen Highlights sind die ,,Best Cars”-Preisverleihung mit
300 bis 400 Personen und der ,auto motor sport-Kongress” mit 300 Personen.
Beide Veranstaltungen betreut Aramark.

»Mit der jedes Jahr gebotenen professionellen Organisation und der Qualitat
der Speisen Uberzeugt uns Aramark als Cateringpartner immer wieder aufs Neue.
Die angebotene kulinarische Vielfalt Gbertrifft regelméaBig unsere Erwartungen.
Wir freuen uns auf die weiterflihrende, sehr gute Zusammenarbeit.”

L A

The Outperformers GmbH

Im Zuge der im Auftrag unseres Kunden, Parametric Technology GmbH (PTC),
erneut organisierten Anwenderkonferenz ,,PTC LiveWorx Europe 2015" —
des wichtigsten Forums in Europa flir den Dialog zwischen PTC, seinen
Vertriebspartnern, Kunden und Anwendern — haben wir wieder, wie auch in
den Jahren zuvor, mit Aramark erfolgreich zusammengearbeitet. Bei der
zweitagigen Firmenveranstaltung mit Ausstellung kamen im November 2015
pro Tag bis zu 1500 Personen auf der Landesmesse Stuttgart zusammen.

«Wie immer waren wir mit der Durchfiihrung der Veranstaltung, der Vor-
bereitung, der Betreuung vor Ort und mit der Nachbereitung sehr zufrieden.
Wir haben uns gut verstanden und eingebunden gefihlt. Unsere Vorstellungen
wurden sehr gut umgesetzt und unsere Erwartungen sogar Ubertroffen.

Daher fuhren wir jederzeit gerne wieder mit Aramark Veranstaltungen, Events
oder Kongresse im Hause der Landesmesse Stuttgart durch und kénnen
Aramark als kulinarischen Partner uneingeschrankt empfehlen.”
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